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RESUMO

O declinio da populacao de abelhas registrado em todos os continentes
em consequéncia do desmatamento, extrativismo, uso de agrotéxicos e
manejo inadequado, é um alerta de que devemos trazer o foco de nossa
dedicacdao ao resgate, pesquisa e preservacao das abelhas. A
meliponicultura, criacdo de abelhas nativas sem ferrdo, € uma atividade
multifuncional e importantissima no contexto regional. Com a publicacao
em 2017 da Portaria n? 63, o estado do Parana estabeleceu os padrdes de
identidade e qualidade do mel produzido por abelhas-sem-ferrao em todo
0 estado, bem como a regulamentacdao da criacao por meio da Lei
19.152/2017 e sua regulamentacao por meio da Portaria IAP n° 006/2019.
Os objetivos desse projeto sdo: integrar meliponicultores do Parana com a
comunidade académico-cientifica e apreciadores dos subprodutos da
meliponicultura; valorizar e divulgar os méis com alta qualidade; conhecer
o perfil dos atores desta atividade. Além dos objetivos citados acima, o
objetivo principal foi dar continuidade ao | Concurso de qualidade de méis
de abelha-sem-ferrdo produzidos no Parand, por meio da realizacdo de
uma selecdo de qualidade contemplando méis de todas as espécies de
abelha-sem-ferrao, em todas as categorias de beneficiamento e de
qualquer florada. Desta forma, através do Il Concurso de qualidade de
méis de abelha-sem-ferrdo, ficou ainda mais evidente o incentivo para o
0s produtores regularizarem suas producdes. A avaliacao sensorial foi
realizada por sete julgadores em relacdo aos atributos aparéncia geral,
cor, aroma, sabor e textura ou consisténcia, utilizando uma ficha de
avaliacdo com escala estruturada variando de 0 (péssima qualidade) a 10
(excelente qualidade), de modo que o produto avaliado tivesse conexao
com a gastronomia. Os dados foram analisados estatisticamente por
andlise de variancia e comparacao de médias. Importante destacar que
no | concurso de méis de abelha-sem-ferrao, tivemos a participacado de 13
produtores e um total de 20 amostras. J& o Il concurso de méis de abelha-
sem-ferrao, contou com a participagcdo de apenas 8 produtores (sendo
gue alguns j& haviam participado do | concurso) e um total de 17
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amostras validadas. Um ndmero bastante expressivo uma vez que
houveram vérias dificuldades apresentadas pelos meliponicultores, devido
as alteracdes climaticas. Em ambos os concursos, houveram 3
ganhadores, classificados na ordem de 19, 22 e 32 |ugar, diferentemente
do | concurso onde cada produtor foi premiado com uma espécie de
abelha, neste Il concurso todos os produtores foram premiados com a
mesma espécie, Jatai. Ficou evidente que a qualidade dos méis depende
Unica e exclusivamente da forma como sdo produzidos, mas o fator clima,
é um fator independente, que afeta diretamente no resultado da
producdo. Desta forma, é notério que estas acdes estimularam
regularizacao da atividade, a organizacdo da cadeia produtiva e

conquista de novos mercados consumidores. A valorizacao do produtor é
de suma importancia para seu desenvolvimento, crescimento e exceléncia

na producao.
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