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RESUMO

O mel produzido pelas abelhas-sem-ferrdo tem sido valorizado no
mercado nacional e internacional por possuir caracteristicas fisico-
guimicas, sabor e aroma peculiares. No geral, os méis de abelha-sem-
ferrao apresentam maior umidade, atividade de agua e teor de acidez, e
concentracdes menores de aculcares redutores e sélidos totais sollveis,
quando comparados ao mel de Apis mellifera. As caracteristicas
intrinsecas dos méis de meliponideos também sdo influenciados por
questdes geograficas, origem botanica e espécie de abelha produtora. O
objetivo dessa pesquisa foi avaliar as caracteristicas fisico-quimicas de
oito amostras de mel de Jatai (7etragonisca angustula) de diferentes
cidades do Parana. Os méis foram coletados em boas condicdes higiénico-
sanitdrias e armazenados sob temperatura de refrigeracdo até o momento
das andlises. Foram determinados os parametros de umidade, pH, acidez
total, acUcares redutores, hidroximetilfurfural (HMF), sdlidos sollveis,
sélidos insolUveis e cinzas. O teor de umidade e sélidos sollUveis totais foi
mensurada através da leitura em refratbmetro. O valor do pH foi
mensurado utilizando um medidor digital. A acidez total tituldvel foi
determinada usando o método titulométrico. O teor de aclcares redutores
foi determinado usando o método de Lane e Eynon. O teor de HMF foi
determinado pelo método proposto pela International Honey Commission
(2002). A concentracdo de sdélidos insollveis foi feita pelo método de
filtracdo e o teor de cinzas foi determinado através da pesagem do
residuo apds incineracdo das amostras a 6002C durante toda a noite. Para
o pH a variacdo encontrada foi de 3,55-4,94%, para os sélidos sollveis
totais foi de 69,72-76,16 °Brix, para a umidade foi de 22,30-28,67%, para
HMF foi de 0-1,74 mg/Kg, para cinzas foi de 0,15-0,56%, para acgUcares
redutores foi de 52,49-60,99% e para os sdlidos insollveis foi de 0-0,22%.
A maior variacao e a menor variacao encontrada para as amostras foram
de 6,37% para umidade e 0,22% para os soélidos insollveis,
respectivamente. De acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade do Mel de Abelhas Sem Ferrao dos Estados do Parand (PR),
duas amostras apresentaram valores superiores ao estabelecidos pelo
regulamento, uma amostra apresentou pH superior a 4,7, com valor de
4,94 e outra amostra apresentou a concentracao de 0,22% para os sélidos
insollveis, enquanto o regulamento estabelece um limite de 0,1%. Desse
modo conclui-se que as diferencas encontradas para os méis de Jatai
podem estar relacionadas com a origem geogréafica e botanica desses
méis, no entanto, essas variacbes podem ser consideradas pequenas.
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